
EXPERIÊNCIAS INDIVIDUAIS
INDIVIDUAL EXPERIENCES



PROVA DE 4 VINHOS

(3 vinhos DOC + 1 vinho do Porto)

· Quinta de São José do Barrilário | Vinho Reserva Branco

· Quinta de São José do Barrilário | Vinho Reserva Tinto

· Quinta da Pacheca | Vinho Grande Reserva Tinto Touriga 
Nacional

· Quinta da Pacheca | Vinho Porto Tawny 20 Anos

· Bolachas, bolachas de água e sal, gressinos 
 

Por pessoa: 40,00€

NOTA: Suplemento de exclusividade: 75,00€/reserva (aplicado às duas opções de prova de vinhos)

CONDIÇÕES DE RESERVA:
Mínimo: 2 pessoas / Máximo: 10 pessoas
É necessária uma reserva antecipada dos serviços por escrito, mediante consulta de disponibilidade.
Assim como a confirmação do número final de participantes até 2 dias antes da realização da experiência, que será o número de 
referência para fins de faturação.
Para garantia da reserva é necessário o pagamento do valor final estimado 2 dias antes da reserva bem como a reconfirmação do 
número final de participantes. 
Até 2 dias antes da realização da reserva, poderá proceder ao cancelamento sem custos. 
A menos de 2 dias será cobrado 100% custo de cancelamento.
Os valores apresentados incluem IVA à taxa legal em vigor.

PROVA DE 6 VINHOS COM HARMONIZAÇÃO 

· Região do Dão | Caminhos Cruzados | Vinho Encruzado

· Região do Douro | Quinta de São José do Barrilário |  
Vinho Reserva Branco

· Região do Alentejo | Ribafreixo | Vinho Alicante Bouschet

· Região do Alentejo | Herdade da Rocha |                     
Vinho Rosé Reserva Touriga Nacional

· Região do Douro | Quinta da Pacheca |                        
Vinho Porto Tawny 30 Anos

· Região do Douro | Quinta da Pacheca | Vinho Porto Vintage

HARMONIZAÇÃO:

· Queijo da Serra

· Queijo Serpa

· Chouriço Ibérico

· Sardinha à Portuguesa

· Amêndoas caramelizadas com mel e flor de sal

· Queijo Stilton e compota de figo

 
Por pessoa: 75,00€

PROVAS DE VINHO

PROVA DOURO RESERVA PROVA TERROIR



ALMOÇO | JANTAR

REFEIÇÃO DE 3 MOMENTOS COM HARMONIZAÇÃO DE VINHOS

· 1 entrada | 1 prato principal | 1 sobremesa

· Harmonização de vinhos para cada momento - Sugestão do Sommelier 
 

Por pessoa: 60,00€

HORÁRIO DE FUNCIONAMENTO DO RESTAURANTE: Almoço: 12h30 às 15h00 | Jantar: 19h30 às 22h00

CONDIÇÕES DE RESERVA:
É necessária uma reserva antecipada dos serviços por escrito, mediante consulta de disponibilidade.
Assim como a confirmação do número final de participantes até 7 dias antes da realização da experiência, que será o número de 
referência para fins de faturação.
Para garantia da reserva é necessário o pagamento do valor final estimado 7 dias antes da reserva bem como a reconfirmação do 
número final de participantes. 
Até 7 dias antes da realização da reserva, poderá proceder ao cancelamento sem custos. 
A menos de 7 dias será cobrado 100% custo de cancelamento.
Os valores apresentados incluem IVA à taxa legal em vigor.

ALMOÇO | JANTAR HARMONIZADO



WORKSHOP DE COZINHA & REFEIÇÃO 

DURAÇÃO DA EXPERIÊNCIA:
A atividade tem a duração de aproximadamente 1h. Acresce o período de refeição que é variável a cada cliente.

CONDIÇÕES DE RESERVA:
Mínimo: 2 pessoas / Máximo: 10 pessoas
É necessária uma reserva antecipada dos serviços por escrito, mediante consulta de disponibilidade.
Assim como a confirmação do número final de participantes até 7 dias antes da realização da experiência, que será o número de 
referência para fins de faturação.
Para garantia da reserva é necessário o pagamento do valor final estimado 7 dias antes da reserva bem como a reconfirmação do 
número final de participantes. 
Até 7 dias antes da realização da reserva, poderá proceder ao cancelamento sem custos. 
A menos de 7 dias será cobrado 100% custo de cancelamento.
Os valores apresentados incluem IVA à taxa legal em vigor.

IGUARIAS

· Picles 

· Compota de maçã de Armamar 

QUENTES

· Ratatouille

· Sardinha albardada

· Mini hambúrguer de alheira e ovo de codorniz

· Bife à portuguesa 
 

FRIOS

· Salada de Bacalhau

· Gaspacho de tomate coração de boi

· Tártaro de vitela maronesa

SOBREMESA

· Zabaione de maçã e frutos vermelhos

BEBIDAS

· Água mineral 

· Vinhos Pacheca Reserva Branco & Pacheca Reserva Tinto

· Pacheca Porto LBV

· Café, Chá

Por pessoa: 160,00€

SABOR & SABER DO CHEF



PIQUENIQUE

COMPOSIÇÃO

· Salada de tomate coração de boi, cebola e vinagrete

· Salada de bacalhau

· Sandes de presunto ibérico e queijo brie

· Broa de milho e sardinha em tomate

· Pães de abóbora, queijos variados e frutos secos 

· Compota de figo

· Fruta fresca inteira

· Bôla mista caseira

· Bolo de chocolate

 
BEBIDAS

· Água mineral

· Sumos naturais: laranja e maçã de Armamar

· Vinho Quinta São José do Barrilário Reserva Branco

Por pessoa: 60,00€

RESERVA INDIVIDUAL: até 2 pessoas

RESERVA EM CONJUNTO: até 4 pessoas 

CONDIÇÕES DE RESERVA:
Mínimo: 2 pessoas / Máximo: 4 pessoas
Duração da experiência: aproximadamente 2 horas.
É necessária uma reserva antecipada dos serviços por escrito, mediante consulta de disponibilidade.
Assim como a confirmação do número final de participantes até 7 dias antes da realização da experiência, que será o número de 
referência para fins de faturação.
Para garantia da reserva é necessário o pagamento do valor final estimado 7 dias antes da reserva bem como a reconfirmação do 
número final de participantes. 
Até 7 dias antes da realização da reserva, poderá proceder ao cancelamento sem custos. 
A menos de 7 dias será cobrado 100% custo de cancelamento.
Os valores apresentados incluem IVA à taxa legal em vigor.



PROVA DE 3 VINHOS DO PORTO & WORKSHOP DE COCKTAILS

WORKSHOP DE COCKTAILS COM VINHOS DO PORTO

· Aprecie o vinho do Porto no seu estado original como uma bebida simples e uniforme. 

Após compreendidas as características de cada um, poderão ser combinados de forma divertida com outros 
elementos, resultando em agradáveis cocktails ao paladar.

COCKTAILS COM VINHO DO PORTO

· Porto Passion

· Epic Coffee

· Rabelloni

Por pessoa: 50,00€

CONDIÇÕES DE RESERVA:
Mínimo: 2 pessoas / Máximo: 10 pessoas
É necessária uma reserva antecipada dos serviços por escrito, mediante consulta de disponibilidade.
Assim como a confirmação do número final de participantes até 7 dias antes da realização da experiência, que será o número de 
referência para fins de faturação.
Para garantia da reserva é necessário o pagamento do valor final estimado 7 dias antes da reserva bem como a reconfirmação do 
número final de participantes. 
Até 7 dias antes da realização da reserva, poderá proceder ao cancelamento sem custos. 
A menos de 7 dias será cobrado 100% custo de cancelamento.
Os valores apresentados incluem IVA à taxa legal em vigor.



TERMOS E CONDIÇÕES

POLÍTICA CONDIÇÕES DE PAGAMENTO 
. 50% pagamento no ato de confirmação da reserva.

. 50% pagamento até 7 dias antes da data do evento.

DADOS PARA FACTURAÇÃO
. Deverão ser cumpridas as condições de pagamento previamente estabelecidas entre a QSJB e o cliente. 

. Os dados para emissão da fatura deverão ser fornecidos aquando da confirmação do evento (nome, morada e número 
de contibuinte). 

. Após a emissão da fatura, a QSJB não se responsabiliza pela falta de qualquer dado não fornecido atempadamente 
(exemplo: nº de encomenda, ordem de compra, entre outros).

POLÍTICA CONDIÇÕES DE CANCELAMENTO: 
. Deverão ser cumpridas as condições de pagamento previamente estabelecidas entre a Quinta da Pacheca e o cliente e 
os dados para emissão da fatura deverão ser fornecidos aquando da confirmação do evento (nome, morada e número 
de contibuinte).

. Após a emissão da fatura, a Quinta da Pacheca não se responsabiliza pela falta de qualquer dado não fornecido 
atempadamente (exemplo: nº de encomenda, ordem de compra, entre outros).

. Os valores apresentados são NET (não comissionáveis).

POLÍTICA / CONDIÇÕES DE PAGAMENTO
» Redução do número de participantes:

. Sem custos até 7 dias antes da data de concretização da reserva. 

. A menos de 7 dias da data do evento será cobrado 100% do valor.

» Cancelamento da reserva:

. Cancelamento até 7 dias antes da data do evento: proceder-se-á ao reembolso de 50% do valor pago. 

. Cancelamento a menos de 7 dias da data do evento: não haverá qualquer reembolso e o valor pago até à data será 
considerado como custo integral do cancelamento da reserva .

. As condições de cancelamento aplicam-se de igual forma e em igual período à redução do número de participantes    
da reserva.


